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B I TES  TO  SHARE
Trio van Libanese dip 

Mini garnaalkroketjes // Mini croquettes de crevettes
Mini shrimp croquettes

Foccacia ’Dolce Vita’  

Zeeuwse oesters - Yerseke  // Huîtres de Zélande - Yerseke
Oysters - Yerseke 

Bouchot mosseltjes op Thaise wijze  // Moules de bouchots façon Thai 
Thai-style bouchot mussels

Carpaccio Holsteiner op Italiaanse wijze
Carpaccio Holsteiner façon Italienne

Italian-style carpaccio Holsteiner

Toast - tartaar van coquilles
Toast - tartare de coquilles

Toast - scallop tartare 

Gerookte Schotse zalm - gemarineerde venkel - mierikswortel
Saumon d’Ecosse - fenouil mariné - raifort

Scottish salmon - marinated fennel - horseradish

Pizza San Carlo - champignons - rozemarijn - San Daniele
Pizza San Carlo - champignons - romarin - San Daniele
Pizza San Carlo - mushrooms - rosemary - San Daniele 

Pizza Itzkoff - lamsgehakt - rode ui - za’atar 
Pizza Itzkoff - hachis de veau - oignon rouge - za’atar

Pizza Itzkoff - veal mince - red oignon - za’atar

Lankawi rolls - feta - spinazie - kip
Lankawi rolls - feta - épinards - poulet
Lankawi rolls - feta - spinach - chicken
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Heeft u een allergie? Laat het ons weten.
1 rekening per tafel
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MAINS

PASTA

Pasta Tuscany - gehakt - venkel - papardelle

Kabeljauw - kruidenkorst - mousseline // Cabillaud - croûte d’herbes - mousseline
Cod - herb crust - mousseline 

Paling in de room // Anguille à la crême
Eel in the cream 

Zeetong ‘Meunière’ // Sole ‘Meunière
Sole Meunière

 Huisgemaakte garnaalkroketten // Croquettes de crevettes faites maison
Homemade shrimp croquettes

F ISH

Classic Ceasar

Burrata - pastrami 

SALADS

Scampi diabolique - gemengde rijst // Scampi Diabolique - mélange de riz
Scampi diabolique - rice medley

‘Malaysian’ kip curry - gemengde rijst // ‘Malaysian’ poulet - curry - mélange de riz
‘Malaysian’ chicken curry - mixed rice

AS IAN
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Heeft u een allergie? Laat het ons weten.
1 rekening per tafel

Steak tartaar

Filet pur 'Belgisch wit-blauw' 250g

Côte à l'os 'Belgisch wit-blauw' (2 pers.)

Rib-eye ‘Hereford’ 300g

Carpaccio ‘Holsteiner’

Picanha 250g

Served with fries & salad
Sauces: béarnaise, pepper, mushroom and herb butter

MEAT
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DESSERT
Dame blanche

Crème brulée

Coupe aardbeien
Coupe fraises

Coupe strawberries

Frambozentaartje - pistache - yoghurt
Tartelette de framboises - pistache - yaourt

Raspberry tartlet - pistacchio - yoghurt
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(W I TH  ADAPTED  W I NES )

CHEF ' S  MENU

Framboos - pistache - yoghurt
Framboise - pistache - yaourt

Raspberry - pistachio - yoghurt

Picanha Stroganoff 

OF / OU / OR

Irish coffee

Vitello Tonnato

Tartaar coquilles - ricotta - courgette
Tartare de coquilles - ricotta - courgette
Tartare of scallops - ricotta - zucchini

OF / OU / OR

OF / OU / OR

&
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Zeebaars - kruidenpuree - Antiboise
Bar - purée d'herbes - Antiboise
Sea bass - herb puree - Antiboise

K ID ’ S  MENU
Filet mignon / kipfilet / scampi

Filet mignon / filet de poulet / scampi
Beef tenderloin / chicken fillet/ scampi

EN / ET / AND

Kinderijsje

€ 1 7

€60  /  €75  

Amuse van de Chef
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